Patanella

RESTAURANT & PIZZERIA




Boissons non alcoolisées

SIFOP @ I'@AU 25C e it ettt st et st e st be st e et e bt e e et e et e e 2.50€
LIMONAAE 33CL ittt sttt et b e s he e sae e s s bt e b e reennees 3.00€
Diabolo, Coca Cola, coca zéro, Orangina, Schweppes, Perrier, Sprite 33cl.....cccceecviieiieiieeeeecieeeens 4.00€
Jus: abricot, ananas, orange, tomate oU POMME 25CI ......ccoiciiiiiiiiiee e 4.00€
085S 33CH ettt ettt sttt sttt e be s bt eae skt b SR s e b seaeb et ek sebeb et ebe senbeb et ebenennas 4.00€
(64 oo 110 To TN I Lol FEO OO TSRO PUPRRPRPRN 6.00€
FUZETEA PECNE 33CH ittt ettt e e e et e e e et e e e e e ebteeeeeabeeeeeebtaeeesstasaesastaseseassneananns 4.00€
Eau Plancoét 1L (MINrale OU SAZEUSE) ....cccceeevieeeeieieiieecteeeitteesteeeeteeestteesstaeesaveeeseeesaseessaeesaseanns 4.00€

Bieres pression

25cl 50cl
[ LT T=1 =] o N 4.00€ 8.50€
F & 7= =T o o RS UUOSUTRUPPRPRIRt 4.50€ 9.00€

(G 1|11 o =TT o TN 5.00€ 9.50€



Apéritifs/Cocktails

PASTIS 2C1 ettt b e b e bttt e e e b e e bt e she e sae e e b e e b e e reennees 4.00€
WHISKY ACl..e et eee e e s e e s en e s eeseeeeseeeeseesaeeeseeseseeseeseseseesesesseseenesnaees 5.00€
Kir normand, Kir Vin BIanC 12Cl.....ii ittt e e e et r e e e e e e e e etaraeaaeeeeean 5.00€
o)V 1 I 4 o USROS 9.00€
BEIIINT L2C] .ttt ettt ettt ettt e s e e at e s bt e s bte e s be e s bbeesab e e s baeesabeesabeeenbeesbeeesareena 7.00€
ROSSINT L2C] ...eiiiiiesiiee ettt ettt ettt ettt e st e bt e e s bt esabteesabeesbbeesabeesabaeesabeesabeesseeesabaeannseanns 7.00€
Yo w0 1. T [T UPT 9.00€
[ (0T do T o] 1 w20 1 1ol F PP 9.00€
Crodino (SANS @ICO0I) L7Ch.uuuuiiiiirieieeiiee ettt ettt e e et e e e eare e e eebreeeeeabeeeeeentreeeennnees 6.00€
GiN TONIC/GIN LEMON 33C] weiiiiiiiiiicieiieiee ettt ettt e e e e et eeesseseesseaeeeeesssesassseaeeeeesssasasresaeeeesssanannns 9.00€
IMIOJITO B3l ittt s ettt e r e et nees 9.00€
AV =4 oI\ o 11 ¥o 1S 1 ol PSP 7.00€
CUDA LIDIE B33CH ettt b e bt sttt e b e she e st e sane e 9.00€
Vodka Lemon/VodKa Orange 33Cl.......cccueiieeiicieeeee ettt et ettt e eetee e eare e ebeeeeteeesreeennes 9.00€

12cl 75 cl
(O o [N e [ 2 F YT PP 4.00€ 15.00€
PrOSECCO ittt s 6.00€ 28.00€
(01000 o ¥- = V=TSR 8.00€ 35.00€

Champagne MOt & ChandON ........cocuiiiiiiiiiic ettt evaeaere s esseetestestesee s sasesens 70.00€



Vins

Vins francais

25cl 50cl

Pichet (blanc / rosé/rouge) Les Catolles Pays d’OC ......cccccus covevesvineceseveneseeeeeeree e 6.50€.......cccevrenee 12.00€
Rouges 12cl 75cl
Pays d’Oc, Jardin de Jules 2022, Domaine de la Clapi€re........ccccooeveveececreieeneeneece e 5.50€.....cccuuenen. 24.00€
Saint Nicolas de Bourgueil, Le Haut Carroi AOP........cccceeeecevcveecenr cevveeeeieinreneenneneenns 2.00€ i, 32.00€
Saint-Emilion, LUCIUS 2022 AOP.....coo ettt ceverteeeeste e st sresseasesteseeseesssenens 7.50€.................. 35.00€
Crue des cotes du Rhone, Chateau des Hautes Ribes, Vacqueyras 2022 AOP..........ccovvveeveveverercecveenes 39.00€
SaAINT-AMOUTr, La VICTOITE 2022 AP ... e e et ctte eetettreesieeaeeseareseessaeaeessssentbeesabareanaes 44.00€
Rosé
Pays d’Oc, Jalade 2023, Domaine de 1a CIapI&re ......ccuveveveecececesiees et 5.00€......ccccenue. 25.00€
COte de Provence, Le ClOCHEE ADP.........o et ettt ettt se st e stesrsssbses e saesennes 5.50€....cucenen. 27.00€
Blanc
Pays d’Oc, Figuerette 2023, Domaine de |a Clapiere......cccovveveceeverecieieiseere e se e 5.50€....ccccvennne. 24.00€
Cotes du Rhone, Rhonea, Légende des TOqQUES AOP.........ceevereeeininreneeneeeee e s seeas 6.00€ ............... 28.00€
Y 1Tl =P Do a0 b= 1T a T3 D10 = 1o Lc IR 44.00€
Chablis, Le fINAGE 2022........eiieeeeiee ettt ree e e steste st e e e st be b et areeeatestestesee e e nenbes et aereeanas 47.00€

Vins italiens
Blancs
Chardonnay italiano Terre Siciliane IGP .........uueeveeii e e 5.50€.....ccccceeeen.n. 26.00€
Pinot Grigio delle Venezie DOC .........cooicuieieeiiiieeciieee et e ree e e raee e e saaee e e e 5.50€.....cccceceuuee. 27.00€
Lacryma Christi Vesuvio BianCo IGP .........ccoociiiiiiiii et 6.50€ .....ccovvveinne 31.00€
Rouges
Primitivo Piluna 2023 IGT .....eiiiieieeieeiteesite sttt ettt ettt saveebeesbesbeesaeesabeesbeesaneens 6.00€ ................ 28.00€
Chianti Classico Granaiao DOCG 2022..........coceerueenieeneeenieenieeeseesireesiee e e seessneens 6.50€.......cceunee 31.00€

Lacryma Christi Vesuvio ROSSO IGP.........c..ueiieciiiiiiciiieecciieees ettt 6.50€.........uuuue 31.00€



A partager (ou pas)

Patanella Garlic Cheese Bread (pizza a I'ail, persil et mozzarella) (V)......ccocovvurrrurnreens 12.00€
Assiette de charcuteries italiENNES ......cooi i 12.00€
Assiette de dégustation italienne (charcuteries, mozzarella, légumes grillés) ................ 20.00€

Entrées et salades

Bruschetta (concassé de tomates, origan et huile d’olive, ail) @ ..................................... 9.00€
Caprese (tomates, mozzarella de bufflonne, origan) @ ................................................. 11.00€
Soupe de poisSoN et SES CrOULONS...... cvviiiiiee it e e e e e e e nrreaeeas 11.00€
Crevettes a la méditerranéenne et sa persillade .......cccoveeiiiieiie e, 11.00€
Carpaccio (fines tranches de beceuf, parmesan, roquette et tomates) .......ccccceeecvveeennes 12.00€
6 HUTLIES A ASNEIIES ... 12.00€
Burrata Pugliese (burrata, tomates, origan) @ ............................................................... 13.00€
“Vitello tonnato”, plat froid traditionnel du Piémont ..........cccceeeeiiieiciiiee e, 16.00€

(veau braisé coupé en fines tranches et sa sauce crémeuse au thon)

Salade Cesare (salade, poulet croustillant, tomates, emmental, oeuf dur, sauce César)..17.00€

@ Végétarien



Pates

R oY={ V1o [l OF: [ o To T o - - PRI 15.00€

(Oeuf, lardons, parmesan)

Ty = I AN 0 a1 G- [ = TS 15.00€
(Sauce tomate, lardons, parmesan)

Tagliatelle DOIOGNAISE....uuieei i e e e e e e e e e e e 16.00€
(pates au ragout de boeuf et tomate)

LINGUINE 0 13 MBI ettt et e e e e e s e e e s bae e e e ssraeeeesnseaaean 17.00€

(Sauce tomate, calamars, crevettes, moules, parmesan)

PaSta Al PESIO (1) .cvuurveurieuieiiiriiesiciisiis s 17.50€

(Sauce pesto au basilic, stracciatella de burrata, parmesan, éclats de pistache, parmesan)

Fettucine Alfredo by Patanella @ ................................................................................... 19.00€

(Beurre, parmesan, truffe, parmesan)

Lasagne a 1a bolOgNaiSE QU FOUN .....ocevee ittt et s et ee bbb sne b enes 16.50€

(pates au ragout de boeuf et tomate, mozzarella et parmesan gratinées au four)

Gnocchi alla sorrentina @ .............................................................................................. 15.00€

(Sauce tomate, mozzarella, basilic, parmesan)

GNOCCT PAtan@lla (V). ....eveeieeierieseieeiie sttt sttt 17.00€

(Créme fraiche, gorgonzola, poires, cacao)

Gnocchi al tartufo @ ........................................................................................................ 19.00€
(Créme fraiche, champignons, parmesan, creme de truffe, carpaccio de truffe, parmesan)



Plats

Parmigiana au four, plat traditionnel du Sud de I'ltalie @ .............................................. 15.00€

(aubergines a la tomate, mozzarella et parmesan gratinées au four —avec salade)

T 1< V1 o 1P 16.00€

(poisson blanc selon péche dans sa panure maison- avec frites)

Y Lo YUY LT Y T o T o - Y SRR 16.00€
(moules poivrées, persil, vin blanc et huile d’olive — avec frites)

Travers de porc a la méditerranéenne — avec frites et salade.........ccceeevveeeeciieeecccnnene. 18.00€

Y T LU R Lol 1= 0 L PP 18.00€

(tomates, capres, huile d’olives et chapelure — avec légumes du soleil)

Souris d’agneau confit —avec frites et salade......cccceeeeiiiiecic e, 22.00€
POFTION 0 fIITES weeeeiiiiiiei et e e s s e e e s sarb e e e s sareeee s 5.00€
SAlAAE ettt e et e e e h b e e s bt e e s be e e e beeenareenan 5.00€

LEZUMES BIllES oottt e e e e ettt e e e e e e s e e ababrereeeeessenantrraereeeeenns 8.00€



La bi 9a,
La ’cecknique du loizzoliolo

La Biga est une technique de préparation de la pate typiquement

italienne.

Elle a été mise au point spécialement pour sublimer le blé italien, assez
difficile a travailler. Cette technique permet de faciliter I'absorption
de I'eau et d'améliorer la structure et la [égereté de la pate.

Elle consiste en une pré-fermentation de la pate qui améliore son
dréme et sa texture. La bigo\ Posséde Aussi l’avantage de demander
moins de levure qu'une loate classique pour étre cuisinée. Elle est donc

plus o(iges’ce.

Grace a cette technique de travail de la pate sur 48h, notre pizzaiolo
propose un large choix de pizzas avec une pate légére et croustillante.

Bon o\loloéti‘t !



Pizzas maison base sauce tomate

Margherita (mozzarella, origan) @ ................................................................................ 12.00€
Végétarienne (mozzarella, courgettes, aubergines, poivrons, olives, origan) @ .......... 13.00€
Marinara (ail, origan, anchois, tomates, 0liVeS) ........ccoeccvivieeiiii i, 13.00€
Napoli (mozzarella, saucisse fraiche, origan)......c.cccceeeeiiiieiiciiiee e, 13.50€
Quatre Fromages (mozzarella, gorgonzola, raclette, stracciatella) @ ........................... 14.00€
Ham & Egg (mozzarella, jambon, ceuf, origan) .......cccoeeiieieiiiiii e, 14.50€
Regina (mozzarella, jambon, champignons, olives, origan) .........ccccoceeeeiiieeeecciieee e, 14.50€
Sicilienne (mozzarella, thon, olives, oignons, origan, CApPres) ......ccccccvveeeeeciieeeeeeiieeeeenns 14.50€
Diavola (mozzarella, saucisse fraiche, ChOrizo) ........covvvviveiiiiiiiiii e 15.00 €
Melanzana (mozzarella, aubergines cuisinées a la parmigiana, parmesan) @ ............ 16.00 €
— Supplément pour votre choix de pizza en calzone ...........cooocvvvveeeeiiiiieiiciinieeeeee e, 2.00€
[aTed d<To [T =) { - OO PURPT 1.50€
BUITata @XEra .ooeeeiiiiiiiii e 7.00€

TUTT @ OXEIA oenieeieie ettt ettt e ettt s et tte s e e et e s e e et s e ettaesesaennseeaannesessaneseesenasens 5.00€



Pizzas maison base mozzarella

——— ——
Carbo (lardons, oignons, ceuf, ParmMesan) .......ccceeeccieeeeciiiee e 14.00€
Capretta (lardons, tomates fraiches, fromage de chevre, miel, origan) .........cccccveenns 14.50€
Dama bianca (jambon blanc, stracciatella) ......cccccoueveieiiieicc 14.50€
Capri (tomates fraiches, mozzarella en sortie et basilic frais) ..... @ ............................. 1450 €
Savoia (raclette, lardons, pommes de terre, 0igNONS) ....cceeeeeeciieeeeiiieee e e 15.00€
Montagnarde (raclette, saucisse, pommes de terre, champignons, oignons) ................. 16.00€
Texas (poulet roti, poivrons, oignons rouges, sauce BBQ) ........ccccevvveeeeeeeeiciiiinrveeeeeeenn. 15.00€
Burrata (burrata, créme de pistache, mortadella) ........ccceeeeeiiiiiiciiee e, 17.00€
Romagna (burrata, jambon cru, tomates fraiches, roquette et parmesan) ................... 19.00€
Truffette (stracciatella, créme de truffe, truffe)@ ......................................................... 21.00€
Sunday Roast (roti de boeuf, sauce gravy, parmesan et pommes de terre) .................. 21.00€
Reine des Neiges (saumon fumé, stracciatella, gelée de citron et aneth) ..................... 22.00€
Royale (creme de truffe, burrata et truffe) @ ................................................................ 25.00€
— Supplément pour votre choix de pizza en calzone ............cccoevvveeiiiiiiee e 2.00€
FaYed d=Te [T O A= - [PPSR 1.50€
BUITAta @XEIa ceeiiiiiiiieite e 7.00€

LT = = TP TR 5.00€



Coupe glacée (2 boules vanille, éclats de Spéculos, coulis chocolat, chantilly) ................ 7.00€
Panna cotta et son coulis fruits des boiS.........ceeiiiiriiiiiiiiiie e 8.00€
Délice de pistache (mascarpone, créme de pistache et spéculos, éclats de pistache) ..... 8.00€
Cheesecake, coulis caramel et éclats de SPECUIOS ......ccovviiiiiiriiiiii i 8.00€
Cannolo siciliano (avec ricotta, éclats de pistaches et éclats de chocolat) ....................... 8.00€
Tarte citron meringuée et SON COUliS MANGUE ......eeviiiiiiieiieieee et e e 8.00€
TP U e s an 9.00€
2 o T I TV o 2 10 1o PSR 10.00€
o T N UL =] | - PSRRI 10.00€

Petit Café normand (espresso, mousse de lait, Calvados) 18cl.......cccceveeeievicinrreeeeeeeeiienns 4.50€
GE 27 ACl e e 4.00€
Baileys IriSh Cream BC.....eeeiiii ittt e e et e e e e e e e s earraeeeeeeeeeennnnes 6.00€
Trou normand (glace pomme, Calvados) 4Cl........cooiiiciiiieeeeeeee e e e 8.50€
CAIVAAOS ACl ..ottt eeaneeea 7.00€
Irish Coffee (espresso, créeme entiere, Whisky) 18Cl........oooviiiiiiiiiiiiieiieee e, 11.00€
Norman Coffee (espresso, créme entiere, Calvados) 18Cl......cccceecveveeeiiieieieciiieeeeeeee. 11.00€
Baileys Coffee (espresso, creme entiére, Baileys) 18Cl ......ccccveeeeiiiiiiiciiieee e, 11.00€
LIMONCEIIO AC .. ettt e st esanee s 5.00€
AMAr0 del CAPO ACl .uuuiiiiiiiiee e e s e e st e e e s eaaeeeeenans 5.00€

(CT T o] o - I ol TSP UPPR 6.00€




Boissons chaudes

Y o 1YY o L RPNt 2.40€
DECATEING ...t 2.40€
A 1T o =TSRSS 2.80€
1 o o= Lol o [ T PO PP 2.80€
B Lo YU o LI =T ] =LYYo 1SRRI 3.00€
(6| L3 TV 1| A O PP UP P RUPPTRTPPRN 3.60€
Chococcino (base chocolat chaud, café et créeme)......coccvveeiicciieeiccee e, 4.00€
L6r=T o] o] U ool 1 [ J U T T TP PP 4.50€
B L= A L0 LU o) TSR 4.00€
ChoCOoIat QU @It ..e e 4.00€
Chocolat chaud ITalIEN.......coeiiieee e 6.00€
ChOCOIAt VIENNOIS ...eeeiiiiieiieeeee e ne e snne e 5.00€
Menu enfant — 10 ans 13 €

Pdtes a la tomate ou au beurre
% %k %k

2 boules de glace vanille

Prix service compris. Pourboire facultatif non comopris.
Eau potable servie gratuitement.

Carton a pizza ou boite a pétes : 1 euro



